
CARTE DU
RESTAURANT

 

3€
7€

11€

9€

10€

11€

Entrées

Salade verte     
Entrée du jour
Assiette de charcuterie
Rosette, terrine de campagne, jambon blanc, chorizo, 
jambon sec, poitrine fumée, petite salade

Salade Végétarienne
Tomate, poivron grillé, courgette grillée, tomate confite, arti-
chaud mariné, salade verte, carotte, oignon

Salade César
Tomate, émincé de poulet, parmesan, croutons, salade verte

Salade Nid de St Marcelin
St Marcelin en feuille de brick, miel, noix, tomate, oignon, 
salade verte

Plats

Plat du jour 
Ravioles à la crème forestière 
accompagnement petite salade
Ravioles à la crème au basilic 
accompagnement petite salade
½ Magret de canard sauce pêche*
Grenadin de veau aux olives*
Pièce du boucher* 
Entrecôte beurre maître d’hôtel

10€

15€

14€

14€
14€

18€

19€



Desserts

Dessert du jour 

Assiette de fromage
3 fromages du moment, noix, salade verte

Fromage Blanc Artisanal
Nature, crème ou miel

Crème brûlée du moment

Mousse au chocolat maison

Tarte aux fruits maison

Salade de fruits sur Jelly Pudding

Glace 1 Boule

Glace 2 Boules

 

7€

 10€

  7€

  8€

 8€

 8€

  9€

 3€

 5€

Plats

Plat du jour 
Ravioles à la crème forestière 
accompagnement petite salade
Ravioles à la crème au basilic 
accompagnement petite salade
½ Magret de canard sauce pêche*
Grenadin de veau aux olives*
Pièce du boucher* 
Entrecôte beurre maître d’hôtel
Burger du moment*
Burger végétarien*
Dos de cabillaud au piment d’espelette*
Saint Jacques à la provencale*
Salade Végétarienne
Tomate, poivron grillé, courgette grillée, tomate confite, arti-
chaud mariné, carotte, oignon

Salade César
Tomate, émincé de poulet, parmesan, croutons, salade verte

Salade Nid de St Marcelin
St Marcelin en feuille de brick, miel, noix, tomate, oignon, 
salade verte

Assiette de charcuterie
Rosette, terrine de campagne, jambon blanc, chorizo, 
jambon sec, poitrine fumée

Supplémént assiette de frites
Supplémént petite salade verte

10€

15€

14€

14€
14€

18€

19€

18€

15€
18€

15€

13€

14€

15€

16€

3€

2€



Menu Duo 50€
Deux Personnes

Entrée

Entrée du jour
ou

Salade César

Plat

Plat du jour
ou

Ravioles à la crème
au basilic

Dessert

Dessert du jour
ou

Fromage blanc artisanal

20€ en ticket jeux

2 coupes 
de champagne

Menu Gagnant 20€
Une Personne

Entrée

Entrée du jour
ou

Salade César

Plat

Plat du jour
ou

Ravioles à la crème
au basilic

Dessert

Dessert du jour
ou

Fromage blanc artisanal

5€ en ticket jeux

1 coupe 
de champagne

Desserts

Dessert du jour 

Assiette de fromage
3 fromages du moment, noix, salade verte

Fromage Blanc Artisanal
Nature, crème ou miel

Crème brûlée du moment

Mousse au chocolat maison

Tarte aux fruits maison

Salade de fruits sur Jelly Pudding

Glace 1 Boule

Glace 2 Boules

Glace 3 Boules 
Café, caramel, chocolat, vanille, fraise, citron, chartreuse, 
pistache avec ou sans chantilly

Pêche Melba
Glace vanille, oreillons de pêche au sirop, chantilly, 
coulis fraise

 

7€

 10€

  7€

  8€

 8€

 8€

  9€

 3€

 5€

 
7€

8,5€



Menu du jour 18€

Entrée
+

Plat
+

Dessert
+

Café ou thé

Menu Enfant  10€

Sirop à l’eau 
+

Mini Burger
ou

Nuggets
+

Frites Salade
+

Boule de glace
ou

Mousse au chocolat 

Menu Découverte 29€

Entrée

Assiette de charcuterie
ou

Salade Nid de St Marcelin
ou

Salade César

Plat

Ravioles forestières
ou

Dos de cabillaud au 
piment d’espelette

ou
Grenadin de veau aux olives

Dessert

Assiette de fromage
ou

Tarte aux fruits
ou

Glace 3 boules

24€

Entrée

Entrée du jour
ou

Terrine de campagne
ou

Salade Nid de St Marcelin

Plat

Plat du jour
ou

Ravioles à la crème
au basilic

ou
Pièce du boucher

Dessert

Dessert du jour
ou

Fromage blanc
ou

Mousse au chocolat

VIPMenu


