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A
W CAFETERIE

Expresso, Décaféing, Allongé ou serré 1,90€
Double expresso, double décaféine ~~ 360€
Café noisette ou décanoisette 2,10€
Cofé creme 2,60€
Café Viennois 3,60€
Cappuccino . 3,60€
Chocolat chaud 3,60€
Chocolat Viennois 3,70¢€
Irish coffee 8,50€
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M EAUX ET SOFTS

Jus de fruits (Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Tomate)  Fampryl 25.d 3,50€
JusdeFramboise G 25 3,70€
Breizh-Cola, Coca-Cola 334 380€
Orangina 25 3,60€
T e
Schweppes Tonic 254 3,60€
RedBull L 25dA470€
Limonade le Verre 20| 3,20€
Sirop & l'eau le Verre 20 | 1,70€
Plancoét, Plancoét fines bulles 504 3506 1004 4,50€
Vitel 504 3,50€
Perrier 0 370€
Supplémentsiop 025

Prix nefs en euros TTC (Taux de TVA en vigueur selon la législation) service compris. Labus d'alcool est dangereux pour
la santé. Sachez consommer avec modération. En respect de la législation avec les débitants d'alcool, et dans I'intérét de

tous, la direction se réserve le droit de cesser la vente de boissons alcoolisées dés qu'elle I'aura jugé nécessaire. Merci
de votre compréhension




%
Y cockraiLs

Americano

Martini Rosso, Campari, Eau gazeuse 12l 8/OO€
Ty Punch

Rhum, sucre de canne, citron vert 6 8,00€
Blue Lagoon

Vodka, Curacao bleu, jus de citron, sucre de canne 10 8,00€
Caipirinha sl 800€

Cachaca, sucre de canne, citron vert
Carnac Dream

Alcool au choix: gin, vodka ou rhum, jus d’ananas, 24.c 9,00€
framboise, abricot

Moijito classique ou framboise

Rhum, citron vert, sucre de canne, menthe, Eau gazeuse. 12.c 9,00€
Avec ou sans jus de framboise.

Spritz
Apérol, vin pétillant, eau gazeuse 20 9,00€
South Beach

10 8,00€

Rhum, orange, passion, gingembre, vanille
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COCKTAILS SANS ALCOOL

Paradise Dream
Jus d’ananas, framboise & abricot

20 < 7,00€

Virgin Mojito classique ou framboise 15 7,00€

Menthe fraiche, sucre de canne, citron vert, eau gazeuse
Avec ou sans jus de framboise.

Prix nets en euros TTC (Taux de TVA en vigueur selon la législation) service compris. Labus d'alcool est dangereux pour
la santé. Sachez consommer avec modération. En respect de la législation avec les débitants d’alcool, et dans I'intérét de

tous, la direction se réserve le droit de cesser la vente de boissons alcoolisées dés qu'elle I'aura jugé nécessaire. Merci
de votre compréhension




¢ ) CHAMPAGNES

Pierre Gillet 8,50€ 55,00€
Mandois Brut Origine 9,60€ 65,00€
Veuve Cliquot Rosé 95,00€

@] BIERES (PRESSION)

Carlsberg 4,20€ 8,00€
Bidre dymoment 25 4,20€ 50| 8,00€
Tripick 6°

Flonds roscde antsoncament 23/ 4,20€ 50l 8,00€

en Belgique aux saveurs riches
et subtiles

Monaco, Panaché, Picon 4,20€

BIERES (BOUTEILLE)

1664 0°

Cidre Breton

A
| WHISKY

Jameson 6,90€

Eddu Brocéliande
100% blé noir,100% Breton,
vieillit en fot de chéne de ’
Cognac, puis en fot de chéne

de la forét de Brocéliande.

ACCOMPAGNEMENT SOFT
“Hors Red Bull ” 1,70€

Kir vin blanc

Kir pétillant

Kir Royal

Pétillant

Ricard

Suze

Porto blanc ou rouge
Martini Bianco, Rosso

Campari

Get 27, Get 31, Malibu
Bailey’s

Pére Magloire VSOP

Thierry Jullion XO

Havana Club
3 Riviéres

Diplomatico

Absolut

Bombay Sapphire

4,40€
5,00€
8,70€
4,80€
4,00€
3,90€
4,50€
3,70€
3,70€

5,90€
6,40€

7,20€

4¢10,70€

4 6,50€
4d 6,90€
4cd 9,50€

4cl 8,00€

4c 8,00€







@ VINS BLANCS

IGP Hérault Guilhem Moulin de Gassac

Vignes de Vermentino, Grenache et Terret blanc 4,20€ 23,10€
bordant 'étang de Thau, pour un vin tout en fraicheur
& déguster & l'apéritif ou en toute simplicité.

IGP Cétes de Gascogne Tariquet

Cuvée « Premiéres Grives » issue de raisins GROS

MANSENG, aux notes exotiques et gourmandes. 5 80€ 31 00€
Sucrosité équilibrée qui permet une dégustation ! !

apéritive ou & table autour de foie gras ou de
champignons.

IGP Charentais Sauvignon
Domaine Jullion. Vin d’une belle fraicheur aux notes

de buis et de pamplemousse. Vif, rafraichissant 3,50€ 9 00€ 20,00€

et long en bouche, il aime les fruits de mer et les
fromages de chévre, ou simplement & I'apéritif.

AOC Muscadet Sévre et Maine sur lie 375l
Le domaine de la Brefonniére présente ce joli vin
de terroir, aux arémes frais et salins et & la bouche
tendre et complexe qui fera merveille avec les
produits de la mer.

@ VINS ROSES

12l 37,5l 75 cl

IGP Hérault Guilhem Moulin de Gassac

Vignes de Syrah et Carignan bordant |'étang de 4 20€ 23 10€
Thau, pour un vin tout en fruité et en gourmandise &
déguster & l'apéritif ou en toute simplicité.

AOP Cétes de Provence AB

Romain Desbastides. Vin rose péle au nez floral et

petits fruits rouges, sec, vif et tendre, il sera idéal & 6,00€ 17,80€ 33,90€
I'apéritif sur les produits de la mer ou de la viande
blanche .

Prix nets en euros TTC (Taux de TVA en vigueur selon la législation) service compris. Labus d'alcool est dangereux pour
la santé. Sachez consommer avec modération. En respect de la législation avec les débitants d’alcool, et dans I'intérét de

tous, la direction se réserve le droit de cesser la vente de boissons alcoolisées dés quelle I'aura jugé nécessaire. Merci
de votre compréhension




¥ VINS ROUGES

AOC Bordeaux Moulin De Labordes

Merlot et Cabernet Franc composent ce vin aux notes
de fruits rouges et noirs. D'une structure souple et
onctueuse, il ravie les charcuteries et tartare de boeuf.

IGP Hérault Guilhem Moulin de Gassac
La Syrah, le Grenache et le Carignan s'assemblent 4 20€ 23 10€

pour créer ce vin rustique aux accents du sud. Fruité ’
intense et épices, de la rondeur et de la gourmandise,
& déguster & l'apéritif ou chaque jour sur table.

IGP Charentais Merlot Domaine Jullion
Merlot de 25 ans élevé en barrique de chéne.
Arémes de fruits rouges, vanille, épices et bouche 4,00€ ’
ample et généreuse aux fanins ronds. Un délice avec

des viandes rouges.

AOP Bourgueil Lamé-Delisle Boucard 37,5
Cabernet franc exprimant de la gourmandise et du
plaisir. Trés fruité et frais & apprécier seul ou avec 16,80€ 32,90€

charcuterie, carpaccio de beeuf ou poissons en sauce.

CHAMPAGNE

Pierre Gilet Brut tradition

Maison familiale située dans la Céte des Bars au sud du vignoble
champenois. Pinot noir et Chardonnay donnent un vin puissant et
vif & la bulle persistante.

Mandois Brut Origine

Maison vigneronne familiale. Assemblage de Chardonnay, Pinot 9,60€ 65 00€
noir et Pinot meunier. Equilibré et fruité.

Veuve Cliquot Brut Rosé

Pinot noir, Chardonnay et Pinot meunier. Un Champagne frés 95 00€
élégant aux arémes de fruits rouges et fout en harmonie en

bouche.

Prix nefs en euros TTC (Taux de TVA en vigueur selon la égislation) service compris. Labus d'alcool est dangereux pour
la santé. Sachez consommer avec modération. En respect de la législation avec les débitants d’alcool, et dans I'intérét de

tous, la direction se réserve le droit de cesser la vente de boissons alcoolisées dés qu'elle I'aura jugé nécessaire. Merci
de votre compréhension




CARTE
SNACKING
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A

™} BOCAUX SALES

Terrine de canard au magret fumé (8 6,00€

Pates farcies ricotta, épinards, sauce tomate @ ﬂ 11,00€
Parmentier & la viande de canard confite () 11,00€
Boeuf Bourguignon, pomme de terre grenaille 11,00€

Photo non contractuelle

Les bocaux ne sont pas vendus aux heures d'ouverture du restaurant.
Prix nets en euros TTC (Taux de TVA en vigueur selon la législation) service compris.




PANINIS

3 fromages
: () 6,00€

Mozzarella, bleu, chévre

Méditerranéen

. 6,00
Pesto, mozzarella, jambon Serano, tomate @ 00€
Nordique
Mozzarella saumon, tomate @ 6,00€

¢%. CLUB SANDWICH 6.00€

BOCAUX SUCRES

Riz au lait aux zestes d’orange 6,00€
e A S -
G LES DOUCEURS

Kit Kat 1,50€

Liste des allergénes

D —
0006005606900

Gluten  Crustacés ~ CEufs Poisson Soja Céleri pin Egc:sa Arachides  Moutarde ng;sr:;;;:le Sulfites  Mollusques

Les bocaux ne sont pas vendus aux heures d’ouverture du restaurant.

Prix nets en euros TTC (Taux de TVA en vigueur selon la législation) service compris.
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